25. NOVEMBER - 23. DEZEMBER 2024
17.30 - 19.45 UHR & 20.00 - 22.00 UHR




DAS WEIHNACHTLICHE BUFFET

mit Familie, Freunden & Kollegen

FRISCHER AUFTAKT - VORSPEISEN

Winterliche Blattsalate mit fermentiertem Gemuse, Chutneys,
mariniertem Kise & verschiedenen Salzenv#

Lachs Bowl mit Karotten-Apfel-Mangosalat, geréstetem Brioche,
Friséesalat, Granatapfelkernen & gehobelten Mandeln £

Loaded Hummus KAI40 Style mit Rote Bete Bacon, Avocado,
Zwiebeln, Kichererbsen und Rapsol ¢

Bulgursalat & Hahnchenbrust mit Erdnussdressing &
karamellisiertem Ziegenkase VZauswunseh

LIVE VON DER SCHWUNGRADMASCHINE
Mecklenburger Weihnachtsschinken aus der Fleischerei Kaeding
mit Sweet Pepper Drops\2

WARMT HERZ & MAGEN
Kurbis-Zitronengrassuppe mit Kirschpaprika-Chutney & Walnussolv#

FUR LEIB UND SEELE - HAUPTGERICHTE

Live tranchierte Gansekeule & gebackene Ente mit Kirschrotkohl
& KartoffelklofRen

Gebratene Schnitzel, lauwarmer Kartoffelsalat, Feldsalat & Kernol
Zartes Wildragout, Zartbitterschokolade, Pilze & Cranberries

Im Ganzen gebackenes Lachsfilet mit buntem Wintergemdise

& Petersilienkartoffeln &

SOUL FOOD PASTA
Mit Walnlssen, Wurzelgemiise & Safran-Orangensauce V7§ auiwnsch

SUSSER ABSCHLUSS - DESSERTS

Tonkabohnen Créme Br(lée mit karamellisierter Ananas

vorbehalten

Bayrisch Creme vom Lebkuchen mit Amarena Kirsch Sauce

*Anderungen

Karamellisierter Kaiserschmarrn mit Vanillesauce & Staubzucker

ANNANANV

Kombiniert Euren Besuch mit winterlichem
Spielspald im WinterKAl auf unserem Vorplatz!

REGIONAL = \£
VEGETARISCH = \/Z

VEGAN = ¢

WEITERE DETAILS
UNTER KAI40.DE
Reservierung online oder
telefonisch 0 381 3750 0




